L-ZYME™ FA

ENZIMA ALFA AMILASE FUNGICA

/L-ZYMETM FA é uma enzima Alfa Amilase\
Fungica concentrada de grau alimenticio
(E.C.3.2.1.1) produzida a partir da cepa
classica de Aspergillus oryzae por meio de
fermentacdo liquida submersa.
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CARACTERISTICAS

A enzima L-ZYME™ FA hidrolisa rapidamente as
ligagbes a- 1,4 glicosidicas no amido, transformando-as
em uma massa de maltose, maltotriose, glicose e
outros oligossacarideos.

INGREDIENTES

Enzima alfa-amilase fungica

APLICACOES

Dosagem na fermentacao de 3-15 ppm

(A otimizagao da dosagem deve ser realizada com base
nas condi¢des especificas de cada planta.)

EMBALAGENS
Disponivel em embalagem tipo IBC de 1.125 Kg.

INSTRUC@ES DE USO
0,1-0,3 kg por tonelada de gréos.

Entre em contato com a equipe técnica da Lallemand
Biofuels & Distilled Spirits para mais detalhes e ajustes.

ESTOCAGEM E ARMAZENAMENTO

L-ZYME™ FA deve ser mantido em local fresco e seco e
a temperatura ambiente (25 °C), garantindo sua
validade pelo periodo informado no rétulo. Quando
armazenado refrigerado, entre 4 °C e 8 °C, sua
estabilidade é prolongada.

REGULAMENTACAO & CERTIFICACAO
= L-ZYME™ FA possui certificagdo Kosher

PRECAUCOES
Evite a inalagao de vapores ou névoas do produto
enzimatico liquido.

Em caso de contato com a pele ou os olhos, lave
imediatamente com agua durante pelo menos 15
minutos. E necessario utilizar equipamento de
protecao adequado ao manusear qualquer produto
enzimatico.

E importante ressaltar que a cor pode variar entre lotes,
porém isso ndo afeta o desempenho do produto.

LALLEMAND BIOFUELS
& DISTILLED SPIRITS

ESTRADA PROFESSOR MESSIAS JOSE BAPTISTA, 2007
BAIRRO ITAPERU, PIRACICABA/SP — CEP 13.400-970.
+5519 3436-6600 LBDS.COM.BR

© LALLEMAND BIOFUELS & DISTILLED SPIRITS

v020240528



	Número do slide 1

